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DIAGRAMME DE PRODUCTION

Vous &tes chargé d’organiser le travail dans une entreprise dont les caractéristiques sont
les suivantes :

Personnel
Un ouvrier classé en coefficient 175 et un ouvrier titulaire du BP

Ouverture du magasin :
De7hai13het15h30a19h 30, 5 jours par semaine.

Matériel
Un pétrin & spirale de 200 litres de contenance
Un batteur équipé de deux cuves 40 | et 20 | de contenance
Une diviseuse hydraulique
Un repose patons de 150 godets
Une faconneuse
Un laminoir & bandes
Un tour réfrigéré de 4 portes pour le stockage des matiéres premiéres
Une chambre froide pour du stockage contenant :
- une échelle de 10 bacs & pate
- une échelle de 24 plaques pétissieres
Un surgélateur
Une chambre de pousse contrdlée pour pains, & 2 compartiments indépendants,
correspondant & une capacité maxi de 12 tapis de four
Des parisiens en nombre suffisant
Une étuve de 8 plaques
Un four bi énergie de 12 m ?en 8 bouches
3 étages chauffage au gaz et 1 étage & chauffage électrique

Travail a faire

1°) Indiquer les compétences du personnel, la répartition du travail et les horaires
journaliers en complétant le document 1

2°) Etablir-les capacités des matériels en complétant le document 1

3°) Déterminer les masses respectives ainsi que le nombre de pétrissées et de
fournées en compiétant le document 2

4%) Etablir la composition de chaque fournée en complétant le document 3

5°) Etablir les recettes des différentes fabrications en complétant document 4

6°) Faire le planning de la journée en complétant le document 5
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Commandes
*Pain de tradition francaise
- B30 baguettes
- 30 couronnes
- 75 ficelles

*Pain de courant frangais

- 60 pains
- 140 baguettes

* Autres pains

- 180 baguettes de campagne ,

- 12 pains aux noix sur une base de pain de campagne

- 12 pains aux olives sur une base de pain de campagne

- 20 pains de seigle sur pate fermentée

- 20 pains complets

- 60 pains bis fabriqués a partir de farines issues-de blé de culture biologique
avec apport de levain dur pour une livraison @411 h

* Viennoiseries
- 170 croissants
- 60 pains au chocolat
- 40 pains aux raisins
- 60 mini viennoiseries
- 12 baguettes viennoises
- 24 demi baguettes viennoises

- 30 petitesbrioches a téte

- 12 tresses

8. grosses brioches a téte
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Compléter le document

DOCUMENT 1

Horaires de travail {

Personnel Classification Diplémes Activités principales
Cuvrier 1 coef 175
Cuvrier 2 titulaire du BP
Matériel Taille Capacités du materiel
Pétrin 200 litres
Cuve de batteur 40 litres
Cuve de batteur 20 litres
Chambre de pousse pour pains
Chambre froide 10 bacs
24 plaques
Four i2¥M2
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